
giramundo perdido
blend
viñedo
Suelo
Vista Flores: aluvional con canto rodado, de estructura pedregosa, textura franco 
arenosa y débil fertilidad. Paraje Altamira: aluvial rocoso, de estructura pedregosa, 
textura franco arenosa y presencia de calcáreo. Eugenio Bustos: aluvial, de estructura 
pedregosa, textura arenosa y débil fertilidad.
Altura
Altamira: 1.100 m.s.n.m. de altura.
Vista Flores: 1.020 m.s.n.m. de altura.
Eugenio Bustos: 1.000 m.s.n.m. de altura.
Sistema de conducción: Espaldero alto.
Manejo Sustentable: prácticas que priorizan la minimización del impacto sobre el 
medio ambiente.

elaboración
Selección lotes de viñedos que presentan un desarrollo vegetativo completo, sin signos 
de enfermedad ni estrés, con rendimiento bajo naturalmente obteniendo pocos kilos 
de fruta por hectárea con mayor concentración y estructura. 
.  Cosecha a mano.
.  Maceración fría de 2 días.
.  Pisoneos, delestages y remontajes durante 20 días manteniendo una temperatura 
entre 24º y 28ºC.
.  Fermentación en orujos 100% en barricas usadas verticales (open top) con 4 pisoneos 
(punching down) diarios.  
.  Conservación de 24 meses en barriles de 1° y 2° uso de 225 litros.

enologo
Felipe Stahlschmidt

notas del sommelier
De color rojo rubí con tintes lilas y rojizos. En naríz es limpio con presencia de frutos 
rojos y ciruelas. En boca es amigable con persistencia de la fruta y equilibrio de la 
madera. Taninos suaves con un final largo y complejo.

El nombre Gira Mundo, proviene de la idea de recorrer y conocer el mundo. 
Ecovanco un territorio por descubrir, un sueño de esperanza, el progreso y 
la libertad. Decidamos elegir el Valle de Uco con sus viñedos, para hacer los 
vinos que muestren nuestro origen. Como es y que se siente vivir al pie de la 
cordillera de Los Andes. Donde el clima es desértico, las estaciones marcadas 
y el sol brilla más de 300 días.


